


本日はようこそHIGHBALLBAR梅田楽天地1923へおいでくださいました。

当店はこだわりのハイボールをお楽しみいただけるハイボール専門店です。

1923年、日本でウイスキーづくりが始まってから100年が経過しました。

日本人の「美味しい」を求め続けたジャパニーズウイスキーは世界の憧れの的となりました。

ハイボールバーはこれからも皆さんと一緒に

世界で一番美味しいハイボールをここ日本でつくっていきます。

まずは私どものこだわりがつまったこちらのハイボールよりお楽しみくださいませ。

店内のスナック類はすべてご自由にお召し上がりいただけます。

テーブルチャージとしてお一人様440円（税込）を頂戴します。

All snacks you can eat for 440 yen each.



表示価格はすべて税込です。

RAKUTENCHI Highball

720

「梅田楽天地1923」推奨のオリジナルハイボール

軽やかな甘い味わいと、炭酸と共に弾ける爽やかなスモーキーフレーバーが心地よい、

梅田楽天地1923でしか味わえない“うまい”ハイボールを是非おためしください



碧Ａｏハイボール

AO HIGHBALL
Ao + Sparkling Water + Orange peel

世界五大原酒をブレンドした「碧Ao」の甘く華やかな香りを
オレンジピールでより一層引き立てます

980 メーカーズマークハイボール

MAKER’S MARK HIGHBALL
Maker’ｓMark + Sparkling Water + Lime

小麦由来の甘味際立つ香りの「メーカーズマーク」に
爽やかなライムの香りを添えて上品なハイボールに仕上げました

720

カナディアンクラブハイボール

CANADIANCLUB HIGHBALL
Canadian club + Maple syrup + Sparkling Water + Lemon peel

メープルの様な甘味が特徴のカナディアンクラブは
隠し味に少しだけメープルシロップを加えて

650



ザ・マッカランダブルカスク１２年
ハイボール
THE MACALLAN DOUBLECASK 12y HIGHBALL
The Macallan double cask 12y + Sparkling Water + Dried Grapes

マッカランならではのドライフルーツのような味わいは
オレンジピールの香りでより引き締まります

1,500
ボウモア１２年ハイボール

BOWMORE12y HIGHBALL
Bowmore 12y + Sparkling Water + rimmed with Salt

“海抜ゼロメートル”で貯蔵される、潮の香りのボウモア
グラスにつけた塩と一緒にお愉しみください

1,000

オーヘントッシャン１２年
ハイボール
AUCHENTOSHAN 12y HIGHBALL
Auchentoshan 12y + Sparkling Water + Lemon & Lime peels

３回蒸溜によるすっきりとした味わいのオーヘントッシャンは
レモンとライムのダブルピールでより爽快

900 グレンフィディック１２年
ハイボール
GLENFIDDICH 12y HIGHBALL
Glenfiddich 12y + Sparkling Water + Sliced Apple

フルーティなグレンフィディックは林檎、洋梨など旬の果実と一緒にどうぞ

850

表示価格はすべて税込です。



スコッチやバーボンといったカテゴリーでなく、いまやウイスキーはアロマで選ぶ時代！

その特徴的な６つのアロマでカテゴライズしました。右ページのチャートを参考に、

お好みのウイスキーを探してみてください。

ローズや白檀など華やかな花の香りが広がるタイプ

響 ジャパニーズハーモニー 1,300

森の若葉や新緑を思い起こさせると表現されるタイプ

リザーブ 650

白州 1,300

表示価格はすべて税込です。

グレンフィディック１５年 1,200

さまざまな種類の果実香を感じるタイプ

ローヤル 720

山崎 1,300

グレンフィディック１２年 850

ザ・マッカラン ダブルカスク１２年 1,500

ザ・マッカラン１２年 1,500

ナッツの様な香ばしさやコクを感じるタイプ

オーヘントッシャン１２年 750

碧Ａｏ 980

知多 950

トリス 500

スモーキーなフレーバーで個性が際立つタイプ

ティーチャーズ 720

アードモア 780

カネマラ 720

ボウモア１２年 1,000

ラフロイグ１０年 1,200

復刻版 角瓶 600

バニラやハチミツのような甘やかさを感じるタイプ

角瓶 530

ジムビーム 650

オールド 580

カナディアンクラブ 650

カナディアンクラブブラック 950

ジムビームブラック 680

メーカーズマーク４６ 750

メーカーズマーク 720

バランタインバレルスムース 650

バランタイン１０年 720

ノブクリーク 720

ベイカーズ 780

ベイゼルヘイデン 720

バランタイン１７年 1,500





スコッチと紅茶で優雅なひとときを。

スコッチの王道、バランタインと

エレガントな香りと余韻のアールグレイをあわせて。

950

Earl-gray Lemon Highball

紅茶とレモンのハイボール

バーボン×珈琲はこれからの定番です。

クラフトバーボン・メーカーズマークの

華やかな香りが柑橘の爽やかさとベストマッチ。

950

Coffee Orange Highball

珈琲とオレンジのハイボール

950季節の漬け込みハイボール

ウイスキーの個性をさらに引き出す

ハイボールバー謹製の漬け込みハイボール

Seasonal Infusion Highball

旬の果実によって漬け込むウイスキーにもこだわっています。

本日の内容はスタッフまでお問合せください。

画像はイメージです



クセのないすっきりとしたカナディアンクラブに

ジンジャーエールとライムが爽やかで飲みやすい

オリジナルカクテルです。

950

Canadian Mule

カナディアンミュール

アメリカのケンタッキーダービーのオフィシャル

ドリンクとして親しまれた爽やかな定番ドリンクを

ハイボールバーとして仕上げたカクテルです。

950

Mint Julep

ミントジュレップ

クラシックなウイスキーカクテルを

ハイボールバーオリジナルスタイルで。

オールドファッションド 950

表示価格はすべて税込です。

Old-Fashioned

アメリカで昔から親しまれてきた古典的人気の

カクテルをハイボールバーレシピで提供します。

フレッシュフルーツたっぷりで誰もが飲みやすい味わいです。



ストロベリーティーハイボール 550
Strawberry Tea Highball（Non-alcoholic）

甘酸っぱい苺と、水出しアールグレイベースの爽やかな

ノンアルコールハイボールです。

ミントの爽やかな香りと合わせてお楽しみください。。

ペプシコーラ 500

ジンジャーエール 500

トマトジュース 500

ウーロン茶 500

表示価格はすべて税込です。

900プレミアム ファジーネーブル
Premium Fuzzy Navel

ジントニック 780

ジンリッキー 780

ソルティードッグ 780

カシスソーダ 780

アイリッシュコーヒー 950
Specialty Irish Coffee

アイルランド生まれのウイスキーカクテルを

ハイボールバーオリジナルのアイススタイルで仕上げました

深い味わいがやみつきになるカクテルです

ピーチソーダ 780

ハイボールだけでなく、ビールもこだわって注いでいます。

ザ・プレミアム・モルツ 720

《ノンアルコールビールテイスト飲料》

オールフリー 500

山崎蒸溜所貯蔵焙煎樽仕込梅酒 780

950プレミアム カシスオレンジ
Premium Cassis Orange

ボトルワイン
イタリアの名門、ボッラ社のワインです。

白/ボッラ ソアーヴェ クラッシコ
赤/ボッラ ヴァルポリチェッラ クラッシコ

4,200

シャンディガフ 700

レッドアイ 700

740ＭＭコーラ
Maker’s Mark & Cola
ハイボールバーのこだわりがつまった
シナモン香るちょっぴり大人のバーボンコーラ
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Assorted

Homemade smoked

（5kinds）

1,300



野菜スティック 550HIGHBALLのための
燻玉ポテトサラダ

表示価格はすべて税込です。

出汁醤油に漬けた温かい枝豆。

バターのコクと黒胡椒の刺激がナッティ＆

ウッディなウイスキーに調和します。

漬け枝豆
黒胡椒とバター
EDAMAME Black pepper & Butter

550

ウィスキーで漬け込んだレーズンバター

どんなウイスキーにもお供します。

自家製レーズンバター

Whisky Flavored Raisin Butter

650

新鮮野菜に特製味噌をたっぷりつけて

どうぞ。

燻玉、スモークベーコン、いぶりがっこが

贅沢に入った、ハイボールのための

ポテトサラダ。

Potato salad smoked boiled egg

550

コンビーフ／マヨ／ネギ／チーズの

ウルトラC。

コマネチ

KOMANECHI（corned beef & Cheese）

650

ハイボールがより美味しくなる

おつまみを各種ご用意しました。

いろいろな種類を気軽に楽しんで

いただけるよう、おひとり様でも

つまめるサイズです。

漬けマグロ山葵ソース 850
Marinated Tuna with Wasabi Sauce

生ハム盛合せ 900
Raw ham

燻（いぶ）した沢庵にクリームチーズの組合せ。

トリュフオイルの香りがポイント。

いぶりがっことクリームチーズ
IBURI₋GAKKO & Cream cheese

550

Vegetable sticks

1～2名様でお召し上がりいただける

サイズです。

刻み山葵を使用し風味豊かに仕上げました。

紫キャベツのピクルスと一緒に

お召し上がりください。



ピリ辛なソーセージ。

ハイボールによく合います。

チョリソー
Spicy sausage

700

フライドポテト

定番のお酒のお供！シンプルに。

French Fries

610

ハイボールを知り尽くした

ハイボールバーのスペシャルからあげです。

ハイ・カラ
KARAAGE（Fried Chicken）

650

やわらかなジューシーハラミです。

ガッツリいきたい時にはコレ！

牛ハラミステーキ＆ポテト
Beef skirt steak and fries

940

モルトビネガーを振りかけてどうぞ！

フィッシュ＆チップス
Fish & Chips 

830

エビとムール貝の
アヒージョ
Shrimp and Mussels Ajillo

940

具だくさんがうれしい！隠し味が決め手です

おつまみナチョス
Nachos snack

720

人気のナチョスに花山椒をかけた当店オリジナル。

悩んだ時のバーフードとして超おすすめ！



四元豚のロースカツサンド 1,050

表示価格はすべて税込です。

手捏ねで仕込む自家製の生地がうまい

自慢のマルゲリータです！

ピッツアマルゲリータ

Pizza Margherita

1,270

ハイボールバー「梅田1923」名物のカツサンド。

ひとくちサイズでつまみにも食事もピッタリです！

ペパロニソーセージピザ 1,200

ブリッキーヌを使用したスパイシーなピッツァです！

Pepperoni sausage pizza

YONGENTON pork loin cutlet sandwich



表示価格はすべて税込です。

Spaghetti WAPOLITAN Japanese Worcestershire Sauce, Pepper, Curry Flavor

特製ソース＆ペッパーに隠し味のカリー。

キッチンのまかない飯からうまれた毎週食べたくなる味わいです。

おなじみの名物スパゲティ。

定番ナポリタンはもちろん、ハイボールと良き相性の新メニューも登場。

目玉焼きのトッピングがおすすめです。

2品ともに

並（200g） 720

大（400g）1050
トッピング：目玉焼き 1個 or 2個 ＋200

特製ソース＆ペッパーにカリー風味

Topping：sunny side UP

和ポリタン

Spaghetti NAPOLITAN Japanese Ketchup Pasta

創業から変わらないケチャップ仕上げの昭和の人気定番。

トッピングの玉子は２個がおすすめです。

懐かしのケチャップ味ナポリタン



バーボン風味のチョコレートソース。

お口直しにおすすめです。

バニラアイス
バーボンチョコソース
Vanilla Ice Cream & Bourbon Sauce

500

オレンジ・キウイ・レーズン・マンゴー

をミックスしています。

ドライフルーツ
Dried fruit

500

チョコレート盛合せ

ウイスキーを混ぜ込んだ自家製の生チョコです。

Homemade raw chocolate

830洋酒キャラメルの黒糖プリン

バーボン樽の香りをつけたキャラメルソースを乗せた

洋酒と楽しむためのスイーツです。

Raw Sugar Pudding

600

ハイボールのアテとして楽しむスイーツ。

〆としてだけじゃなく、

いきなりいっちゃってもいいんです。

店内のスナック類はすべてご自由にお召し上がりいただけます。

テーブルチャージとしてお一人様440円（税込）を頂戴します。

All snacks you can eat for 440 yen each.



当 店 限 定

肉の三種盛合せ 2,150
Assortment of three kinds of meat

本日のお魚はスタッフよりご説明いたします。

鮮魚のカルパッチョ
Fresh fish carpaccio

900

低温調理でしっとりと仕上げました。

２種類のソースでお楽しみください！

牛タンのカルパッチョ
Beef tongue carpaccio

1,250

雪室で熟成したしっとりとした柔らかな牛タン。

さっぱりとわさび醤油でお召し上がり下さい！

牛タンの炙り焼き
Grilled beef tongue

1,490

牛ハラミステーキ、ローストポーク、チキンステーキの

人気の３種を豪快に盛り合わせた自慢の逸品です

表示価格はすべて税込です。

2～3名様で



店内のスナック類はすべてご自由にお召し上がりいただけます。

テーブルチャージとしてお一人様440円（税込）を頂戴します。

All snacks you can eat for 440 yen each.


